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cuisine cuisine cuisine Cuisine
Salade de carotte rapées Rosette <5 Salade betterave et mais CEuf mayonnaise
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@ Blanquette de veau Cordon bleu Gratin camarguais filet pms;c(J)rI\ivc:tsron huile
I
Omelette aux herbes Filet de hoki lait de coco Gratin vegan filet p0|sslorr citron huile
d'olives
-t . . .
Choux fleur crémeux | Carottes sautées au thym Brocolis vapeur Courgettes ail et persil
Purée de pomme de terre Petits pois Riz Blé tendre
Gouda Samos 0 Yaourt 0 Brie 0

DESSERT
DU CHEF,

Créme légere Oréo Clémentine Q Gateau marbré Crépes chocolat

En vert plat végétarien

Pain (abrlqué par un artisan local de Seynod \ WMenus proposés sous réserve de disponibilté des produits
3 ¢ Tous les jours, corbeille de fruits de saison et si possible locaux \ “m"*/ *
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ElFs: SERVICES DE QUALITE DE VIE

- Le plat avec viande de porc est remplacé par soit: poulet, omelette, poisson, quenelle, tarte, crépe fromage.



